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TeichWirtschaft

Die Teichwirtschaft Aschauteiche entstand 1906 aus 
landwirtschaftlichen Rieselwiesen entlang des Heide-
baches Aschau.

Die 86 ha Wasserfläche werden seit jeher extensiv mit 
maximal 30% Getreidezufütterung bewirtschaftet, daher 
entwickeln sich naturangepasste vitale Fische. Unsere 
Hauptprodukte sind Karpfen, Schleie, Hecht, Goldorfe, 
sowie Signal- und Edelkrebse.  

Unter natürlichen Bedingungen wachsen Karpfen, Schleie 
und Hecht in unseren Teichen über 3 Jahre zu vitalen 
Besatz- und wohlschmeckenden Speisefischen heran.

Die Goldorfe, als ein oberflächennah ziehender 
Schwarmfisch, ist ein schmückendes Element für den 
Gartenteich. 

In den Teichen leben außerdem eine Vielzahl von Bio-
topfischen wie Gründlinge, Rotaugen, Stichlinge etc.und 
auch Bitterling und Teichmuschel sind bei uns heimisch.

AschauTeiche 
Räucherei für Aale & Forellen
TeichWirtschaft

Torben Heese
Aschauteiche 1
29348 Eschede

Fon   05142.2211   
Fax   05142.1011
 
E-Mail     info@aschauteiche.com
Internet   www.aschauteiche.com

Öffnungszeiten:
Montag – Samstag     8 –18 Uhr
Sonntag		      10 –18 Uhr	

01.01., Ostersonntag, Ostermontag, Pfingstsonntag,

Pfingstmontag, 25.12., 26.12. geschlossen



KulturNaturLandschaft

Die Bewirtschaftung der Teichflächen hat über die ver-
gangenen 100 Jahre eine besondere Naturlandschaft 
geschaffen. Im Naturpark Südheide gelegen ist die Be-
triebsfläche seit 1982 Teil eines Wasserschutzgebietes, 
seit 1987 als Vogelschutzgebiet berücksichtigt, seit 2003 
als EU-Vogelschutzgebiet ausgewiesen und seit 2005 im 
Rahmen des EU Naturschutzvorhabens Natura2000 dem 
FFH-Gebiet 86 »Lachte-Lutter-Aschau« zugeordnet.

Neben Eisvogel und Fischadler gehören Rothalstaucher 
und Seeadler zu den besonderen Arten in Aschauteiche.

Direkt vor Ort & deutschlandweit

Kommen Sie nach Aschauteiche, erleben und entdecken 
Sie die Natur und genießen Sie die Fischdelikatessen 
aus unserem Hofladen.

Ist Ihnen der Weg für den Genuss zu weit? Dann müs-
sen Sie nicht verzichten. Nutzen Sie unseren Versand-
service für Räucherfisch.

Räucherei

Seit 35 Jahren veredeln wir Fisch in höchster Qualität. 
Täglich frisch werden Aal, Forelle, Lachsforelle, Karpfen 
und Schleie geräuchert. Eine besondere Delikatesse ist 
zudem unsere gebeizte Lachsforelle.  

Wir räuchern in reinem Erlenrauch und beizen ohne 
Konservierungsstoffe. Das verwendete Erlenholz wird 
in Aschauteiche geschlagen und aufgearbeitet, um eine 
exzellente Qualität zu sichern.

Als ganzer Fisch oder angerichtet  auf einer Platte, so  
wird Ihre Feier zum Genuss.


